
l

(

'§ii.r:i *!i..,1*'. dY---
'1ä

-|iätt
,:) t.; ,,."**r @;-ir31g.4,

.;r.i§ rl
' :,1, .,1

i.
!.

%

.,t{i

:s
.it:: j'

,§&#

.§*

o

(o c
TANN Faschier-

tes gemischt ist

zu 100 % aus

Österreich und
erfüllt höchste

Qualitäts-
standards.

Zubereitun6l':
01 Eine grilltaugliche
Pfanne (2. B. Gusseisen-

pfanne) für den Grill
vorbereiten. i
02 Faschiertes in einei- ;,-
Schüssel mit je einer , ,,'

Prise Salz ,ni Pfeffer :1,,'

durchkneten. '.:

O3 Eisbergsalat waschen,

etwa§ trocknen und in
t:

sehrfeine Streifen
schneiden.

a
.a..4,

Zuliten
o 8 Stk. Tortilla-Wraps

Für die Burger-Sauce

.o 4 EL Mayonnaise .

o 2 f,LTomatenketchup

07 Nun mit der Fleisch-

seite nach unten in die

mit etwas Öl bestrichene
Pfanne legen und diese

auf den heißen Grill ,..

stellen. (Alternativ i#$
ner mit Ol bestrichenen
Grillschale zubereiten.)
08 Wenn das Fleisch

durchgebraten ist (ca. 2

bis 3 Minuten), die Tacos

mit einem Pfannen-
wender umdrehdn.

(Größe S)

o 650 o1
o8 1

o % Kopf
r 1 rote Gewürzgurken

o 4 Stk. Größe)
Ol für die geschält

& Pfeffer,''

ol

r.t

04 Rote Zwiebel in feine
Würfel schneiden. Gur-
ken rnit einem Rillen-

sch neiden.

05 F.ür die Burger-
Sau$ die angeführten
Zutten in einer.n Mixer
vermengen. Nach Belie-
ben mit Salz und Pfeffer
abschmecken. .,.

O6 Das Faschierte (ca.

80 g pro Portion) auf den

Tortilla Wraps bis zum

Rand verstrelchen.

09 Den Käse aufdas
Fleisch legen, abdecken
(2. B. mit einer Glocke

oder der Grillhaube) und
schmelzert lassen.

1O Die Tacos vom Grill
.nehmen und in Form

bringen. Tipp: mit einem

stdiken Kü.chentuch

Wellen formen,und die

Tacos in die Vertiefungen
geben.

11 Mit
':

Salat, Zwiebel und

und mit

*,f s
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